
DINER - DELUXE
van 17.00u tot 20.00u

DESSERTS	
Chocolalala	
vanille bourbon roomijs | chocoladebiscuit | crumble van chocolade  
ook vegan te bestellen! 	  
Cheesecake tropische editie	
bodem van koek | romige cheesecake 
topping van passievrucht en mango | vanille ijs	  
Macaron le Pavillon                                               	
pistache macaron gevuld met roomijs | saus van karamel 
chocolade | crumble | bolletje vanille ijs

Koffie compleet                                                 	
koffie of thee naar keuze | Schrobbeler | zoete lekkernijen

ALTIJD IETS TE DOEN...
... in ‘t Paviljoen
Wist je dat wij (bijna) alles voor je kunnen organiseren?
   
   Lunchen, dineren & borrelen
   (winter) BBQ-en
   Trouwen (en rouwen)
   Het leven vieren met een groot feest;  
   van 20 personen tot 1500 personen
   Zakelijke events, meetings, bedrijfsfeesten
   Familiedagen, vriendenborrels en 
   kinderverjaardagen
   Festivals en dansfeesten

Je kunt ‘t zo gek niet bedenken! 
Meer weten? Vraag het aan onze collega’s.

7 DAGEN PER WEEK OPEN!
Wist je dat wij ook op maandag geopend zijn?  
Gooi die pannen maar terug in de kast,  
wij koken graag voor je! 

VACATURES
Werken in ons enthousiaste team? Kan! Wij zijn altijd op 
zoek naar collega’s in de bediening, keuken, afwas, onze 
feestjes of gezellig achter de BBQ 



3 GANGEN MENU DELUXE
44.5 P.P.

STEL JE EIGEN MENU SAMEN:
Kies hieronder uw eigen voor-, hoofd- en/of nagerecht

Heb jij een allergie of dieetwens? 
Informeer bij een van onze medewerkers naar 
de eventuele mogelijkheden.

Deze gerechten kunnen vegetarisch

Deze gerechten zijn vegan

Deze gerechten kunnen glutenvrij

Voor groepen is het helaas niet mogelijk apart af te rekenen.
Gelukkig is dit snel geregeld met een Tikkie ;) 

Met meer dan 10 personen?
Kies dan maximaal 6 soorten gerechten per tafel  
(uitgezonderd kindergerechten). De koks zijn je dankbaar!

Liever een OLA ijsje? 
van schatkistje, magnum tot raketje... vraag ons naar de voorraad

Gezond snackbakje
trio van komkommer | cherrytomaatjes | appelpartjes	 5.5
Tomatensoep Pomodori tomaat | basilicum 	 7 
Mini burgers  	 11.5
2 mini broodjes | 100% rundvleesburger | tomaat | augurk
bakje mayo en ketchup | met frietjes 

Spareribbetjes 	 10.5
mini ribbetjes | zoet en licht pittig | met frietjes en mayo

Kinderpizza margherita tomatensaus | kaas	 9.5
    extra lekker met ham +1.5
Krokante kipschnitzel 	 10.5
met appelmoes en frietjes en mayo

Frietje met saus naar keuze  	 3.75
Frietje & snack frikandel, kroket, kipnuggets, kaassoufflé 	 6.5
Pannenkoek naturel 	 8
    maak ze extra lekker met: kaas of spek | per keuze +1.5
Pannenkoek versierfeest smarties | hagelslag | nutella	 9.5
Disco-ijsje vanille ijs, marshmallows en disco dip 	 5.5
    inclusief een leuke verrassing!

                            

VOORGERECHTEN
Rundercarpaccio  	
Parmezaanse kaas | pijnboompitjes | rucola | truffelmayo

Buikspek 	
zacht gegaarde buikspek | pistache | knoflook | bosui
sesamcrème

Gebakken scampi’s  	
in knoflook gebakken | tomaatjes | lente ui | Turks brood

Burrata	
naanbrood | burrata | tomatensalsa | aceto balsamico | rucola
ook vegan mogelijk met vegan feta kaas

HOOFDGERECHTEN
alle gerechten worden geserveerd met verse friet en mayonaise

Genneper stoofpotje 	
naar grootmoeders recept | in onze eigen Genneper bruin  
ui | wortel | gemengde salade	  

Ossenhaas 	  
spies van ossenhaas | zoete aardappelpuree | haricots verts | truffeljus
(Meerprijs in luxe menu +4)  

Saté van kippendij   	  
malse kippendijen | huisgemaakte satésaus | krokante uitjes
cassave | gemengde salade

Spareribs ‘t Paviljoen 	
“afkluiven toegestaan!” spareribs | afgelakt met spicy rub 
gemengde salade (Meerprijs in luxe menu +4)	  
Pompoensteak                                                                                                                       
pompoen | harissa glaze | knoflook | feta | tahini | kikkererwten  
couscous | aceto balsamico  

Pasta alioli                                                                                                                          
olijfolie | pijnboompitten | knoflook | rode peper | peterselie
tomaat | rode ui | courgette | paprika
extra lekker met scampi’s 	                                         +4    
extra lekker met kip	                                         +4
Zalmfilet	
op de huid gebakken zalmfilet | kreeftensaus  
haricots verts | gepofte tomaatjes 
(Meerprijs in luxe menu +3.5)  

chef’s tip


